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- Servicio por persona 2,5 | Servizio per persona 2,5 -

Not Pizza
CAPRESE. 16

Ensalada de tomates cherry rojo y amarillo, mozzarella de búfala de Agerola 
entera y pesto de albahaca fresca. 

Red and yellow cherry tomato salad, whole Agerola bufala mozzarella and 

 fresh basil mousse, accompanied by a pesto of basil. 

VELLUTATA DI ZUCCA. 10
Crema de calabaza acompañada de crumble de pan, 

panceta crujiente y aceite al romero. 
Pumpkin soup with crumble of bread, bacon chips and rosemary flavored olive oil.

STEAK TARTARE. 25
Stracciatella de burrata, tartar de ternera, espinacas baby, avellanas de Langhe 

desmenuzadas, mostaza y escamas de huevo de codorniz. 
Stracciatella di burrata, beef tartare, baby spinach, Langhe crumbled hazelnuts, 

 mustard and flakes of marinated quail egg.

IN FONDO AL MAR. 25
Stracciatella de burrata, vieira, pesto de perejil,

pancetta crujente y granos de pistacho de Bronte. 
Stracciatella of burrata, scallop, parsley pesto, crispy pancetta and pistachio grains.

ROSSINI. 22
Crema de remolacha, queso azul de Pantelleria macerado en vino Passito con jamón de 

Parma madurado 16 meses, nueces y frambuesas, añadidos después de la cocción. 
Beet cream, Passito blue cheese from Pantelleria, 

Parma ham aged 24 months and nuts added once out of the oven.

MARGHERITA. 16
Puré de tomates datterino, mozzarella de bufala

y reducción de albahaca fresca.  
Datterino tomato puree, Bufala Mozzarella and fresh basil reduction.

Pizza al Padeino

AGUA 0,5L. 4
Panna / San Pellegrino 

REFRESCO.  3,5
Cortese Cola / Cortese Aranciata / Cortese Limonata

Cortese Melagrana / Cortese Tonica / Cortese Ginger rosso

CERVEZA ESPECIAL.  0,33L  6,5 | 0,75L 17
Baladin Nazionale / Baladin Rock ’n Roll / Baladin Bitter / Baladin IPA

CERVEZA.  4
Menabrea Bionda / Menabrea 0´0 / Menabrea Ambrata / Menabrea Rossa

UNICA SLING 9
Ginebra, jarabe simple, 

licor de flor de saúco, zumo de lima, 
soda, albahaca & pepino

AMERICANO 8
Campari, vermut rojo & soda

GIN TONIC 8
Ginebra y agua tónica

SPRITZ 8
Aperol o Campari & prosecco

BLOODY MARY 9
Vodka, zumo de tomate, 

Lea Perrins, Tabasco, sal & 
zumo de lima

VODKA MARTINI 7
Vodka & vermut seco

MILANO - TORINO 7
Campari & vermut rojo

ESPRESSO MARTINI 9
Vodka, liquore di caffè, zucchero

NEGRONI 8
Campari, Vermut & gin 

Bebida

Cocktails

Para Empezar
STREET PIZZA. 2,5

Para comer con los dedos compuesto por una pieza de focaccia
aderezada a nuestro estilo.

Finger food of one cube of focaccia bread topped in the UNICA’s way.

BUFALA E PARMA. 9,5
Rosas de jamón de Parma y mozzarella de bufala. Aove y crema de 

vinagre balsámico.
Roses of Parma ham and Bufala mozzarella.

Olive oil and balsamic vinegar cream.

PIZZETTA. 7
Mini pizza Margherita de 15cm.

Mini pizza Margherita of 5.5 inches.

Aperitivos
GRISSINO & CRUDO. 2 BOSCO. 23

Crema de setas silvestres, burratina ahumada, jamón de Parma
madurado 16 meses, trufa negra y queso de cabra, 

ralladura de huevo marinado. Pizza ahumada a la madera de arce. 
“Forest flavour” reduction, smoked burratina, Parma ham aged 24 months, 

black truffle and goat cheese shavings, sprinkled marinated egg. 

Maple wood smoked pizza.

IO VOGLIO QUESTA. 20
Mozzarella Fior di Latte, puré de tomates datterino, jamón cocido, setas shiitake, 

paté de aceitunas negras, corazones de alcachofas y chips de Parmigiano.
Fior di latte Mozzarella, roasted ham, shiitake mushrooms, 

black olive spread, artichoke hearts and Parmigiano Reggiano chips. 

CENERENTOLA. 19
Crema de calabaza, queso de cabra, pancetta crujente, nueces, tomate seco y miel. 

Pumpkin puree, goat cheese, crunchy pancetta, nuts, dried tomatos and honey.

VIAGGIO ALL’INFERNO. 18
‘Nduja, chalote, queso Taleggio y spianata calabra (muy picante).

‘Nduja, shallot, Taleggio cheese and spianata calabra (super spicy)

MARINARA SBAGLIATA. 18
Puré de tomate al ajo, tomates cherry amarillos horneados, fruto de alcaparra

de Pantelleria, aceitunas Taggiasca y anchoas de Cantabria. 
Garlic flavoured tomato puree, oven baked yellow cherry tomatoes,

fruit of the caper from Pantelleria, Taggiasca olives and Cantabrian anchovies.

FORMAGGI. 17
Crema a los cuatro quesos, brunoise de patatas horneadas y sazonadas

al romero, salchicha y hojas crujientes de salvia.
Four cheese cream, brunoise of rosemary seasoned oven backed potatoes,sausage & crispy sage leaves.

MARGHERITA. 14
Puré de tomate cherry, mozzarella de Bufala trás la cocción y reducción de albahaca. 

Cherry tomato puree, Bufala mozzarella after baking and reduction of basil.

Pizza

CASERO Y LISTO PARA BEBER


